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Mohnmasse Extra Art.-Nr. 1916

Die Preise können Sie dem
Angebot entnehmen

oder telefonisch anfragen:
+49 25 41- 94 78- 0!

Grundrezeptur I
Saftig für Plunder und Hefeteilchen

1,000 kg EIWO Select Mohnmasse Extra

0,950 kg Wasser 

1,950 kg Mohnfüllung

ca. 2 Min. glattrühren

Grundrezeptur II
Für Strudel Stollen, gefüllte Kuchen

1,000 kg EIWO Select Mohnmasse Extra

0,200 kg Süße Brösel

0,200 kg Vollei

0,700 kg Wasser ca.

Aroma nach Geschmack

2,100 kg Mohnfüllung

ca. 2 Min. glattrühren

Grundrezeptur III
Für Blechkuchen

1,000 kg EIWO Select Mohnmasse Extra

0,200 kg Süße Brösel

0,200 kg EIWO Vollmilch Kaltkrem

1,400 kg Wasser ca.

Aroma nach Geschmack

2,800 kg Mohnfüllung

ca. 3 - 4  Min. glattrühren

Tipp: Bringen Sie mit Aromen (z. B. Zitrone, Rum 

oder Vanille) Ihre eigene Geschmacksnote 

in die Füllung.

Füllmasse zur Herstellung von Mohngebäcken und Mohnkuchen.


